
バリエーションによるシリーズ販売は、選ぶのも楽しく、
ついついシリーズ買いやリピート買いしてしまいます。

「リピ買い決定！」のシリーズ展開

パン･オ･レのような目の詰まった“むぎゅっと食感”は、
女性に人気。さらに健康的で罪悪感の少ない
和素材を使った、女性にうれしい組み合わせです。
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懐かしいのに新しい。見直される“レトロ”なパン

女性が好む食感と和素材の組み合わせ

雑誌で特集が組まれるなど、ここ数年見直されているレトロ
なパン。バタークリームがたっぷりサンドされたご当地パンや、
専門店が増えているコッペパンと、「懐かしいのに新しい」という
見方へ変わっています。牛乳のやさしい香りがするパン･オ･レ
も、素朴ながらどこか品があり、人気となっています。

ギルトフリーとは「罪の無い」「罪悪感の少ない」というアメリカで
定着している言葉。カロリーや栄養バランスを気にする女性に、
ギルトフリーな食べ物が選ばれています。
多くの日本人は、和食＝健康的というイメージを抱いており、
なじみのある和素材を使ったパンは、健康的イメージによる
罪悪感の少なさから、手に取りやすいアイテムです。

和素材を使用して“ギルトフリー”なパンに



合わせ素材で無限に広がるラインアップ

使用製品のご案内
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ヨーロピアンリッチ
●ヨーロッパ産発酵バターを27%配合した
コンパウンドマーガリン
（10kgダンボール箱入り）

シャノン
●生クリームと練乳を配合した、
サンドクリーム向けの加糖ファットスプレッド
（15kgダンボール箱入り）

ココアやチーズなど生地に練り込む素材や、サンドする
材料を変えることによって、商品ラインアップを少ない
手間で増やすことができます。

四角いシリーズで売り場を華やかに
成形は延してカットするだけ。ですがシリーズで並べる
と売り場は華やかになり、上品な四角い形につい足を
止めてしまう、インパクトのある一品となります。


