
フレメンの焦がしバター風味がそれぞれのトッピングの風味を
引き立て、後味まで優しく香ります。

焦がしバター風味の余韻に癒される

癒しのお菓子”ベイク”とは

絶妙な香ばしさがたまらない
“焦がし”を謳った商品が人気
「焦がしバター」や「焦がしキャラメル」など、“焦がし”風味を謳った

菓子が続々と登場。独特の香ばしさはコーヒーとの相性抜群で、

コーヒーブームとともに人気が加速しています。

偶然焦げたホワイトチョコレートから生まれた「第 のチョコレート」、

ブロンドチョコレートも話題になっており、“焦がし”風味に注目です！

お皿もフォークも不要！
片手でぱくりのバータイプ

“ベイク”とは、英語の「 ベイクドグッズ 」からきて

おり、マフィンやパウンドケーキなど素朴なホームメイドスタイルの

焼き菓子のこと。

温かみがあり、ほっと安らげる”ベイク”は、煌びやかなスイーツとは

別の魅力で食べる人を魅了しています。

雑誌でもベイク専門店が度々紹介され、“ベイク”という言葉が

浸透。注目を集めています。
仕事や授業の合間、お出かけ中、家でのリラックスタイムなど、
食べるシーンを選ばないので、販売機会を多く見込める
アイテムです。



使用製品のご案内

フレメン
●手間と技術が必要な焦がしバターの
複合的な味を追求した、
焦がしバター風味のマーガリン

（ × 個ダンボール箱入り、 ダンボール箱入り）

ホイップドール
●乳脂肪分 の生クリームの風味豊かな
ホイップクリーム

（１ℓ× 本ダンボール箱入り）

一度焼きで大きく作ってカットするので、一回の焼成で
たくさん生産することができます。カットした 本 本に、温かな
手作り感が出るのが魅力です。

常温販売 ！縦置き ！
レジ横の狭いスペースで販売するのにぴったりのアイテムです。

レジ横販売で
“つい手を伸ばしたくなる”一品に

手間と技術が必要な焦がしバターの

ダンボール箱入り）

“効率性”と“手作り感”を両立！

の生クリームの風味豊かな


