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パールインショートニング
●複数の酵素を配合したソフト化機能ショートニング
●焼成後は酵素が失活しているため、⾷品添加物の表⽰不要
（10kgダンボール箱入り）

アトラクトリッチ
●バターの濃厚なコクにこだわったハイコンパウンドマーガリン

（バター25%含有、総乳脂肪量50％）

●食品添加物は配合しておりません
（500g×20個ダンボール箱入り、10kgダンボール箱入り）

パサつきがちなライ⻨粉・⽶粉を使⽤していますが、

パールインショートニングの機能により、ソフトさが

持続します。

入れ物だけ焼いて、リベイクすぐ出し

パンディッシュだけを焼き、冷凍保存しておくことで、

具材を入れてリベイクすれば、すぐお店に並べることが

できます。（裏⾯ 2 ジャーマンポテトのパンディッシュ

参照）


