
洋菓子のタルトケースのようにするため、ボリュームの調整

がしやすい⽶粉やライ⻨粉を使⽤しています。そのため具

材がたっぷり綺麗に⼊る仕上がりとなります。⻭応えやサ

クみがある⽣地なので⾷べた時の満⾜度も、具材との相

性も抜群です。

生地を薄くした、こだわりお皿型パン

⽶粉とライ⻨を使⽤し、健康的なパンにしています。

添加物表⽰が不要なパールインショートニング・アトラクト

リッチは、食の安心へのニーズにもマッチしています。
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作るも食べるも無限のアイデアを詰めて

時代の食志向にマッチ

パンディッシュを焼き、サンドイッチの具材を入れれば、

おしゃれなデリになります。お店のカレーやフィリングを

活用すれば、惣菜パンにも、菓子パンにも変身します。

具材をかわいくすればSNS映えも自由自在。

また、パンディッシュのみを食事パンとして販売することで、

食べ方も広がります。お家にあるおかずを詰めれば、

朝食やお弁当で大活躍。おやつの時間には、食べられる

アイスクリームのお皿にも…!?

作るも、食べるも、無限のアイデアを詰め込める商品です！




