
そのまま食べても美味しい、うすサクフィナンシェですが、

オーブントースターで温めると、よりサクサクした食感に、

電子レンジで温めると、しっとりした食感に生まれ変わり

ます。ひと手間加えて好みの食感を探すのも楽しく、で

きたてのおいしさも味わえるアイテムです。

リベイクで“サクサク”・“しっとり”を楽しむ

ヨーロピアンリッチの発酵バター風味が芳醇に香りたち、

贅沢感を後押し。高級感もあり、手土産にもおすすめで

す。
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不動の⼈気菓⼦フィナンシェをブラッシュアップ！

芳醇な発酵バターの風味

“鉄道会社主催の投票型おみやげグランプリを受賞”、

“有名店が年間販売個数ギネス世界記録™を2年連続

達成”など、⽇本で⽼若男⼥に愛されているフィナンシェ。

そんなフィナンシェのブラッシュアップ品なら手に取りやすく、

お土産などでも“ハズさない”商品となります。

フィナンシェのアレンジは、フレーバーやトッピングを変えるも

のが多いため、食感を変えるものは“新感覚フィナンシェ“と

して興味を持ってもらえること間違いなし！

しっとりフィナサンドの、チョコを配合した硬めのサンドクリー

ムもアクセントとなり、食感にメリハリをつけています。



１つの生地から２つの食感を

使用製品のご案内
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ヨーロピアンリッチ
●ヨーロッパ産発酵バターを27%配合したコンパウンドマーガリン
（10kgダンボール箱入り）

エンブレムＦ
●食品添加物を配合していない、純植物性ショートニング
（5kgダンボール箱入り）

うすサクフィナンシェは“サクサク”、しっとりフィナサンドは

“しっとり”と、配合を変えずに異なる⾷感のフィナンシェ

を作ることができます。

⽇本⼈は⾷べたときの感覚に敏感で、特に近年は⾷

感を表現した⾔葉においしさを感じており、“もちもち”

や“ふわとろ”など商品名から食感が分かるものや、新

食感と謳われているものが人気を集めています。

抹茶やチョコなど定番素材を加えて、さまざまな味でも

お試しください。
デパイルH
●粉体を配合し、植物油脂、動物油脂を原料とした

固形タイプの離型油（8kg天切缶⼊り）


