
ショコラゼノア

Chocolat Zenoa

ケ ー キ ⽣ 地 練 込 み ⽤ の 液 状 チ ョコ レ ートで す 。
ふ ん わりソ フトな ⾷ 感 の チ ョコ ⽣ 地 に 仕 上 げ る
こと が で き ま す 。
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ガーナ産カカオマスとオリジナル
ブレンドのココアパウダーを使⽤。
ココアパウダー単品よりもチョコ
レートらしい豊かな味わいが楽し
めます。

計量が容易な液状タイプのチョコ
レートです。チョコレートをとかす
必要も無いため、作業時間の短縮に
繋がります。

分散性に優れ、様々な⽣地に馴染
み や す い 物 性 で す。ス ポ ン ジ ⽣ 地
の 気 泡 を 壊 し に く く 、ふ ん わ り
ソフトな⾷感の⽣地に仕上がります。

こだわり
素 材１. 2. 3.

分散性に優れ、様々な⽣地に馴染みやすい液状チョコレート分散性に優れ、様々な⽣地に馴染みやすい液状チョコレート

⼊⽬・⼊⽬・⼊⽬・⼊⽬・⼊⽬・⼊⽬・⼊⽬・⼊⽬・⼊⽬⼊⼊⽬⽬⼊⽬⽬⽬⽬⽬⼊ 荷姿荷姿荷姿荷荷姿荷姿荷姿荷姿荷姿荷姿荷姿荷姿荷荷荷荷姿姿荷荷荷荷

種類別種類別種類別種類別種類別種類別種類別種類別種類別種類種類別種類別種類 名称名称名称名称名称名称名称名称名称名称名名名称名名名称称
保存⽅保存⽅保存⽅保存⽅保存⽅保存⽅保存⽅保存⽅保存⽅保存⽅存保存⽅保存⽅存保存保存⽅保存⽅保存⽅存保存⽅存保存⽅存存存存存 法法法法法法法法法法法法

取扱い取扱い取扱い取扱い取扱い取扱い取扱い取扱い扱扱い取扱い取扱い扱い取扱い取扱い取扱い取扱い取扱い扱い取扱い扱いい取 上の注上の注上の注上の注上の注上の注上の注の注の注の注の注上の注上の注上の注上の注の注注注上の注の注の注の注の注注のの上の注意意意意意意意意意意

製造者製造者製造者製造者製造者製造者製造者製造者製造者製造者製製造者製造造製製造製

製品情報

製品特⻑

作業を
カンタンに

ソフトな
⾷感

M A I D  I N  J A P A NM A I D  I N  J A P A N
厳選された材料を使⽤し、最新の⾷品衛⽣管理体制の整った⼯場で⽣産しています。

※FSSC 22000 認証取得

※写真はイメージです。

    Chocolat Zenoa
ショコラゼノア

お いしさと 扱 い や す さの ク オリティに

こだわった 素 材 で 、“ もっとカンタンに

おいしい ” を実 現していく仕 組みです 。

Quality Meister System

簡単 ！ チョコスポンジのひみつ 
⽉島⾷品QMS公式サイトにて
ココアパウダーのお悩みを解決
するショコラゼノアの魅⼒を
ご紹介中です。

製品紹介ページ


